Christmas Celebration

ab 45 Personen

Antipasti
« Blanchierte Weinblatter mit Reis gefiillt
« «lInsalata Caprese», Strauchtomaten mit Mozzarella, Basilikum und Olivenél
* Rote Beete-Carpaccio mit karamellisierten Walniissen, gerissenem Ziegenkase,
Rucola und Blitenhonig-Vinaigrette aus altem Balsamico

Kalter Buffetteil

Feiner Rehriicken auf Waldorfsalat und mit Wildpreiselbeerconfit gefiillten Birnen
« Spinat-Tortillas mit gerduchertem Lachs, Endiviensalat, Radicchio, Eichblatt,
Paprikastreifen und Chili-Sauce
« Kasseler Carpaccio mit leichter Himbeervinaigrette
« Kasetiitchen mit cremiger Ricottafillung
« Knusprige Blatterteigtaschen mit pikanter Hackfleischfillung

Warmer Buffetteil

« Zarte Kalbsbackchen in Burgundersauce geschmort

« Maildnder Putenbrust mit Tomaten und Kdse Gberbacken

« dazu Tomaten-Mozzarella-Sauce

« Kross gebratener Weihnachtsschinken mit Bratensauce

« Kartoffelgratin, cremiges Gratin mit Sahne und herzhaftem Kase (iberbacken
« Feine Bandnudeln in Butter geschwenkt

« Feinnussige Drillinge, herzhaft gebraten mit durchwachsenem Speck und Zwiebeln
« Rosenkohlin Béchamelsauce

« Riesenchampignons, gefillt mit blanchiertem Blattspinat und Kdsekrone,

« in einer Knoblauchsauce

« Traditionelle Gemiseplatte mit Erbsen, Méhren, Blumenkohl und Broccoli

« dazu Sauce Hollandaise

Aus der vegetarischen Kiiche
« TriangoloTartufo” aromatische Ricotta-Triiffel-Creme im Teigmantel mit wiirziger
Steinpilzsauce

Salatvariationen
« Pastasalat mit gebackenem Fenchel, halbgetrockneten Tomaten, in einer
mediterranen Vinaigrette, mit Parmesan und Schnittlauch verfeinert
« Knackiger Rucolasalat mit in Honig gebratenen griinen Spargelspitzen,
Cocktailtomaten, Pinienkernen, Parmesanspanen und Balsamico Dressing
« Winterlicher Rotkohlsalat mit fruchtigen Apfelstiicken

Brot und Dips

 Zusatzlich reichen wir einen frischen Brotkorb mit Party-Brotchen, Baguette,
Ciabatta, Butter und Krauterbutter



Dessert
« WeilRe Mousse au Chocolatmit Cookies und fruchtigem Beerenkompott
« Baileys Irish-Cream-Mousse
« Lemon Jam mit Joghurt-MousseundBiskuit-Crumble

« Kasestickvariationen aus rotem Pesto-und Wasabikdse, Gouda und Appenzeller, mit
Obstdekor

Preis pro Person fir das aufgefiihrte Buffet inkl. 19 % MWSt 61,70 €



