BBQ Basic Plus

ab 50 Personen

Salatvariationen

Gnocchisalat mediterran mit Paprika, Lauchzwiebeln, Tomatensauce und Basilikum
verfeinert

Sommerlicher Blattsalat mit erfrischenden Perlen von der Wasser- und
Honigmelone, Granatapfel und Hirtenkase

Hirtensalat mit aromatischen Strauchtomaten, Oliven und Hirtenkése

Pastasalat mit gebackenem Fenchel, halbgetrockneten Tomaten, in einer
mediterranen Vinaigrette, mit Parmesan und Schnittlauch

Coleslaw, amerikanischer WeiRkrautsalat mit geraspelten Karotten und Sahne
abgerundet

Tomatensalat mit Zwiebeln in einer wiirzigen Vinaigrette

Vom Holzkohlegrill

Rinderhiiftsteaks, dry aged gereift, in pikanter Westernmarinade, zart gegrillt
Delikate Steaks vom Schweinenacken in pikanter Paprikamarinade

Thiringer Rostbratwurst — herzhaft gewdirzt

Filet von der Pute, lackiert mit einer pikant-fruchtigen Chili-Mango-Marinade
Im Buchenholzrauch heil gerducherte Grillkrakauer

In Knoblauch und Gartenkrautern eingelegte Scampispiel3e

FUr Vegetarier

Caprese Tomaten, gefillt mit mildem Mozzarella und Basilikum-Pesto

Aus der Riesenpfanne

Aromatische Rosmarinkartoffeln in Olivendl gebraten
Champignons, herzhaft mit Zwiebeln geschmort, in Knoblauchsauce
Feine griine Bohnchen sanft geschwenkt mit herzhaften Speckwirfelchen

Dips und Brot

Dazu reichen wir verschiedene Dips, Grillsaucen, Ketchup, Senf, Krauterquark, Aioli,
Datteldip und Krduterbutter
Zusdtzlich reichen wir Brétchenkonfekt, Baguette und Ciabatta

Dessert (Optional)

Frisches exotisches Obstarrangement mit Bourbon Vanillesauce
Erfrischende Heidelbeer Sauerrahm Mousse mit gebackenem Hafer Crumble
Mousse au Chocolat aus geschmolzener Schokolade mit Sahne aufgeschlagen

Komplettpreis BBQ pro Person inkl. 19 % MWSt 58,70 €

Komplettpreis BBQ pro Person inkl. 19 % MWSt ohne Dessert 51,70 €



